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VIKTORIA
FUCHS

FUCHSTEUFELSWILD,
MODERN UND MIT
GANZ VIEL HERZ.

Aufgewachsen im traditionsreichen Romantik Hotel Spielweg im Schwarz-
wald, fiihrt Viktoria Fuchs heute gemeinsam mit ihrer Familie das Haus in
vierter Generation. Die Gastronomie wurde ihr dabei nicht nur in die Wiege
gelegt - sie ist fiir sie Berufung, Leidenschaft und Herzensangelegenheit
zugleich. Nach ihrer Ausbildung zog es sie in renommierte Kiichen im In- und
Ausland. Stationen in Spitzenbetrieben wie dem Restaurant ,,Uberfahrt“ am
Tegernsee sowie internationale Erfahrungen pragten ihren Blick fiir Produkt,
Prazision und Aromatik. Doch bei aller Technik und Perfektion stand fiir sie
immer eines im Mittelpunkt: der Geschmack - und die Menschen am Tisch.
Zuriick in ihrer Heimat Gibernahm sie Verantwortung im elterlichen Betrieb
und entwickelte ihre ganz eigene Handschrift. Eine Kiiche, die Tradition res-
pektiert, aber niemals stehen bleibt. Kraftvoll, klar und gleichzeitig liberra-
schend fein. Regional verwurzelt - modern interpretiert.

Mit ihrem Buch ,Fuchsteufelswild“ zeigt Viktoria Fuchs, wie zeitgemafd Wild-
kiiche heute sein kann: leicht, elegant und voller Charakter. Naturverbunden-
heit als Ursprung, Raffinesse als Ziel - ein Gedanke, der auch im Engel tief
verankert ist. Was sie jedoch neben ihrem kulinarischen Kdnnen besonders
auszeichnet, ist ihre offene und unglaublich herzliche Art. In unseren Gespra-
chen war sofort spiirbar: Hier kocht nicht nur eine beeindruckende Kochin -
hier steht ein Mensch mit echter Begeisterung, Humor und Warme hinter dem
Herd. Direkt, authentisch und mit einem Lacheln, das ansteckt.

Am 4. Mai 2026 wird Viktoria Fuchs im Rahmen unserer Gourmetwoche ihre
personliche Handschrift in den Engel bringen. Gang fiir Gang wird sie euch
mitnehmen, erzéhlen, erklaren und inspirieren. Ein Abend, der fuchsteufels-
wild wird. Und gleichzeitig ganz fein.
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WEINGUT
MARGARETHENHOF

UNG DYNAMISCH
D MIT TIEFER
VERBUNDENHEIT.

An der Saar, im kleinen Weinort Ayl, liegt das traditionsreiche Weingut
Margarethenhof. Seit Generationen widmet sich die Familie Weber mit groRer
Leidenschaft dem Weinbau - gepragt von steilen Schieferlagen, kiihlem Klima
und einer unverwechselbaren Mineralitat, die ihre Weine so charakterstark
macht. Heute steht mit Nicolas Weber eine junge Generation am Werk, die das
Erbe mit frischer Energie und klarer Handschrift weiterfiihrt. Jung, dynamisch
und voller Ideen verbindet er prazises Handwerk mit modernem Anspruch.
Seine Weine sind klar, lebendig und ausdrucksstark - sie erzédhlen von Herkunft,
Terroir und Personlichkeit. Flir uns im Engel ist der Margarethenhof jedoch
weit mehr als ein auRergewdhnliches Weingut. Die Familie Weber verbindet
eine langjahrige Freundschaft mit unserem Haus. Uber viele Jahre hinweg
durften wir Nicolas aufwachsen sehen - als Gast, als junger Weinliebhaber,

als Teil einer Familie, die uns immer wieder besucht hat.

Heute kommt er als Winzer zuriick. Mit eigenen Weinen. Mit eigener Hand-
schrift. Und mit viel Herz. Umso mehr freut es uns, Nicolas Weber im Rahmen
unserer Gourmetwoche personlich bei uns begriiten zu diirfen. Mit seinen
charakterstarken Saar-Rieslingen und ausgewahlten Spezialitaten begleitet er
unsere kulinarische Reise - jung, lebendig und mit echter Verbundenheit zum
Engel.

© Weingut Margarethenhof, Peter Bender
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Mo —— 04.05.26
18.00 Uhr

GOURMETABEND

MIT VIKTORIA FUCHS

UND DER ENGEL-
CREW

TREFFPUNKT

Um 18.00 Uhr nehmt Platz, Mahlzeit!

Der Hohepunkt unserer Gourmetwoche: Gemeinsam
mit unserer Kiichencrew bringt Viktoria Fuchs ihre
kulinarische Handschrift in den Engel - modern,
kraftvoll und mit feinem Gespiir fiir Produkt und
Ursprung.

Unter dem Motto ,Wild & Fein“ interpretiert sie Natur
und Herkunft auf ihre ganz personliche Art. Nicht
schwer, nicht laut - sondern prazise, aromatisch und
voller Charakter. Unser Sommelierteam begleitet
das Menii mit ausgewahlten alpinen und charakter-
starken Weinen, die Spannung ins Glas bringen und
die Aromatik der Gerichte fein unterstreichen. Im
Anschluss laden wir zum After Dinner Talk in den
Wintergarten - zum Nachsinnen, Nachfragen und
Nachschenken. In entspannter Atmosphare gibt
Viktoria Einblicke in ihre Philosophie, ihre Inspiration
und das, was sie unter moderner Wildkiiche versteht.
Ein Abend, der fuchsteufelswild beginnt und fein
ausklingt.
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Di —— 05.05.

26

12.30 Uhr

WILD & FEIN -
DER URSPRUNG.
ELEGANTER
AUFTAKT IM
WINTERGARTEN

TREFFPUNKT

12.30 Uhrim Wintergarten.
Bitte tragt euch bis Montag 09.00 Uhr an der
Rezeption fiir diesen Programmpunkt ein.

Unsere Gourmetwoche 2026 steht unter dem Motto:
WILD & FEIN - alpiner Ursprung trifft moderne Haute
Cuisine. Zum Auftakt widmen wir uns dem, was am
Anfang jeder grofRen Kiiche steht: dem Produkt. Klar.
Pur. Charakterstark. Unsere Engel-Kiichencrew ver-
wohnt euch mit einem eleganten Mittagsmenii im
lichtdurchfluteten Wintergarten.

Die Aromen des Friihlings stehen im Mittelpunkt -
naturverbunden, fein und mit viel Gefiihl fiir das We-
sentliche. Begleitet wird jeder Gang von ausgewahl-
ten Weinen, présentiert und erldutert von unserem
Sommelierteam. Ein bewusster Start in eine Woche
voller Genuss, Geschichten und besonderer Begeg-
nungen.

Mi —— 06.05

.26

11.30-13.30 Uhr

WILD & FEIN -
HAUTNAH ERLEBEN.

KOC

ASHOW IN DER

ENG!

EL-GROSSKUCHE

TREFFPUNKT

11.30 Uhr an der Rezeption.
Bitte tragt euch bis Dienstag, 17.00 Uhr an der
Rezeption fiir diesen Programmpunkt ein.

Heute 6ffnen wir die Tiren zu einem Ort, den sonst
nur wenige Gaste betreten: unsere Engel-GrolRku-
che. Nach dem fuchsteufelswilden Gourmetabend
widmen wir uns dem Handwerk hinter den Gerich-
ten. Was macht Wildkiiche heute fein? Wie entsteht
aus einem urspriinglichen Produkt ein moderner,
eleganter Teller? Unsere Kiichencrew zeigt euch
direkt an den Kochstationen, wie Natur, Technik und
Geflihl zusammenspielen. Schritt fiir Schritt, Hand-
griff fiir Handgriff - live, ehrlich und mit einer guten
Prise Kiichenhumor. Mit dabei: Nicolas Weber vom
Weingut Margarethenhof. Er gibt Einblicke in seine
Weinphilosophie und zeigt, wie mineralische, leben-
dige Saar-Weine Spannung ins Glas bringen und das
Aromenspiel der Gerichte begleiten. Gemeinsam
erleben wir ,Wild & Fein“ dort, wo es entsteht -
mitten in unserer Kiiche.
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Do —— 07.05.26
Ab 18.30 Uhr

ZWISCHEN SINNEN &
ILLUSION - GENUSS
MIT MAGISCHEN
MOMENTEN

TREFFPUNKT

Ab 18.30 Uhr nehmt Platz, Mahlzeit!

Nach handwerklicher Prazision und kulinarischer
Raffinesse widmen wir uns heute einem weiteren
spannenden Element des Genusses: der Wahrneh-
mung. Denn was ware Kiiche ohne Uberraschung?
Was ware Wein ohne Erwartung? Und was ware

ein besonderer Abend ohne ein kleines Staunen?
Wahrend unsere Kiichencrew euch mit einem fein
komponierten Meni verwohnt, sorgt ein magischer
Begleiter fir verbliiffende Momente zwischen den
Gangen - charmant, stilvoll und mit Gespiir fir
Atmosphare. Unser Sommelierteam bietet dazu eine
optionale 4-Glas-Weinbegleitung an, die Geschmack
und Wahrnehmung auf spielerische Art ergdnzt. Ein
Abend, der zeigt: Genuss beginnt im Kopf und bleibt
im Herzen!

Fr —— 08.05.26
18.30 Uhr

WILD & FEIN -

DIE NACHSTE
GENERATION.
HUTTENABEND IM
S’UM UND AUF

TREFFPUNKT

18.30 Uhr vor dem Hoteleingang.
Gemeinsam fahren wir hinauf ins UUA.

Zum Abschluss unserer Gourmetwoche richten wir
den Blick nach vorne. ,Wild & Fein“ steht nicht nur
flir Produkt und Handwerk - sondern auch fiir Mut,
Leidenschaft und die nachste Generation in unserer
Kiiche und im Service. An diesem Abend liberneh-
men unsere Lehrlinge das Ruder. Mit Unterstiitzung
von Kiichenchef Dominik entsteht ein Menli, das
Tradition neu denkt, mutig interpretiert und mit viel
Herz gekocht wird. Auch im Service begleiten euch
unsere jungen Talente durch den Abend - engagiert,
aufmerksam und voller Stolz. In gemiitlicher Hiitten-
atmosphare, mit ausgewahlten Hausweinen und
moderner Alpenmusik, lassen wir diese besondere
Woche gemeinsam ausklingen. Ein Abend fiir die
Zukunft. Ein Abend fiir den Engel.
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DIE GOURMET LISTEN ZUM
EINTRAGEN LIEGEN AN DER
REZEPTION ,AUS. WETTER-
BEDINGT KONNEN SICH
KURZFRISTIG PROGRAMM-
ANDERUNGEN ERGEBEN.

IN DIESEM FALL BEKOMMT
IHR VON UNS RECHTZEITIG
BESCHEID.




